ROSEWEINE &
OFFENAUSSCHANK

TOSKANA 10CL 75CL

BOLGHERI ROSATO DOC, SCALABRONE 11 63
Tenuta Guado Al Tasso, 2023

Marchese Antinori

Rebsorten: Cabernet Sauvignon, Merlot,

Syrah

FRANKREICH

MIRAVAL COTES DE PROVENCE 10 62
Rosé AOC, 2023
Rebsorten: Cinsault, Grenache, Syrah

ROTWEINE &

OFFENAUSSCHANK

PIEMONT 10CL 75CL
COSTAMIOLE 2021 15 115

Nizza Riserva DOCG, Prunotto, Piemonte
Rebsorte: Barbera

TOSKANA

YANTRA IGT TOSCANA ROSSO 10 68
Sette Cieli 2022
Rebsorten: Cabernet Sauvignon, Merlot

BOLGHERI DOC, IL BRUCIATO 14 94
Tenuta Guado Al Tasso 2022

Rebsorten: Cabernet Sauvignon, Cabernet

franc, Merlot, Petit Verdot, Syrah

VENEZIEN

VALPOLICELLA RIPASSO DOC 12 78
Casa Lupo by Paladin 2021
Rebsorten: Corvina, Corvinone, Rondinella

APULIEN 10CL 75CL

PRIMITIVO CUVEE 168 DALIAN IGT 8
Principe di San Martino, 2020
Rebsorten: Primitivo, Negroamaro, Malvasia

APERITIVI

APEROL SPRITZ

CAMPARI SPRITZ
GESPRITZTER SUSS / SAUER
BIANCO SPORCO

HUGO

PIMM'S CUP

NEGRONI / AMERICANO

COCKTAILS

LONG ISLAND ICE TEA
MOJITO

CAIPIRINHA

NEGRONI

ESPRESSO MARTINI
AMARETTO / WHISKEY SOUR
MOSCOW MULE

Auskunft tiber Zutaten, die Allergien und/oder andere
unerwunschte Reaktionen auslosen konnen, erhalten Sie
bei unseren Mitarbeitenden.

+41 55 214 12 22 Restaurant
+41 55 214 12 23 Buro
info@lascala.ch

LORENZO FOREST]I, Gastgeber
ALESSANDRO MASIA, Kiichenchef

BARBARA GRIFA, Administration / Events

BUON APPETITO!

Unsere Preise verstehen sich in Schweizer Franken inkl. 8.1% MwSt
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MENU

FORMAGGIO 8
Kase
Cheese

OLIVE 8
Oliven
Olives

BRUSCHETTE 6 fette 14
Bruschetta 6 Stuck
Bruschetta 6 slices

PROSCIUTTO DI SAN DANIELE SU TAVOLA DI LEGNA @) 28
San Daniele Schinken auf dem Holzbrett
San Daniele ham on the wooden board

PANINO CUBANO CON ARROSTO DI MAIALE, PROS- @ 28
CIUTTO COTTO, CERIOLINI, SENAPE E FORMAGGIO
Kubanisches Sandwich mit Schweinebraten,

Kochschinken, Essiggurken, Senf und Kase

Medianoche Sandwich

POLPETTE DI VITELLO AL SUGO DI POMODORO @)

Kalbsfrikadellen mit Tomatensauce 5 Stk. 14
Veal balls in tomato sauce 10 Stk. 21
INSALATA VERDE V 12

Gruner Gartensalat
Green garden salad

INSALATA MISTA 14
Gemischter Gartensalat

Mixed garden salad

MOZZARELLA DI BUFALA CON POMODORINI \/’ 19
E BASILICO

Buffel Mozzarella mit Cherry Tomaten an Olivenol
und Basilikum

Buffalo mozzarella with cherry tomatoes, olive oil
and basil

MINESTRONE V 15
Minestrone
Vegetable soup

PENNE BETTOLA \ 28
Penne mit pikanter Tomatenrahmsauce und Vodka
Penne with spicy tomato cream sauce with Vodka

SPAGHETTI «ZIA TERESA» CON ZUCCHINE 34
E GAMBERI

Spaghetti «Zia Teresa» mit Zucchetti und Crevetten

Spaghetti «Aunt Teresa» with zucchini and shrimps

OSSOBUCO DI VITELLO ALLA MILANESE @) & 49
Ossobuco nach Mailander Art
Veal Ossobuco alla Milanese

PANNA COTTA CON COULIS DI FRUTTA 15
Panna Cotta mit Fruchtecoulis
Panna cotta with fruit sauce

TIRAMISU 15
Hausgemachtes Tiramisu
Homemade Tiramisu

\Z Vegetarisch @ Chef Alessandro Masia empfiehlt

SCHAUMWEINE &

OFFENAUSSCHANK
VENEZIEN 10CL 75CL
PROSECCO DOC BRUT 10 62

Casa Canevel
Rebsorte: Glera

PIEMONT

GANCIA CUVEE 36 MESSI 15 99
36 Messi Alta Langa DOCG

Metodo Classico

Rebsorten: Pinot Nero, Chardonnay

CHAMPAGNE 10CL 75CL
ABELE 1757 BRUT 18 126
AOC Champagne

Rebsorten: Chardonnay, Pinot Noir

WEISSWEINE &
OFFENAUSSCHANK

SCHWEIZ - TESSIN

BIANCO DI MERLOT TICINO DOC 9
Belcampo 2023
Rebsorte: Merlot

FRIAUL

PINOT GRIGIO, 9
FRIULI COLLI ORIENTALI DOC

Torre Rosazza, 2022

Rebsorte: Pinot Grigio

UMBRIEN

CONTE DELLA VIPERA UMBRIA IGT, 2023 12
Castello della Sala — Marchesi Anti, Umbria
Rebsorten: Sauvignon blanc, Sémillon

FRANKREICH

CHARDONNAY LE SANS BOIS 8
VIN DE FRANCE

J. Morenau & Fils, Chablis 2023

Rebsorte: Chardonnay

Noch mehr Genuss entdecken?

Fragen Sie nach der Wein- & Speisekarte
vom La Scala.
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