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ROSÉWEINE &

OFFENAUSSCHANK

FRANKREICH

MIRAVAL COTES DE PROVENCE 
Rosé AOC, 2023 
Rebsorten: Cinsault, Grenache, Syrah

ROTWEINE &

OFFENAUSSCHANK

TOSKANA

YANTRA IGT TOSCANA ROSSO 
Sette Cieli 2022
Rebsorten: Cabernet Sauvignon, Merlot

VENEZIEN

VALPOLICELLA RIPASSO DOC 
Casa Lupo by Paladin 2021
Rebsorten: Corvina, Corvinone, Rondinella

APULIEN

PRIMITIVO CUVÉE 168 DALIAN IGT 
Rincipe Di San Martino, 2020
Rebsorten: Primitivo, Negroamaro, Malvasia

SARDINIA

BARRUA
Isola dei Nuraghi, Santadi
Rebsorten: 
Carignano, Cabernet Sauvignon, Merlot

APERITIVI
APEROL SPRITZ

CAMPARI SPRITZ

GESPRITZTER SÜSS / SAUER

BIANCO SPORCO

HUGO

PIMM'S CUP

NEGRONI / AMERICANO

COCKTAILS
LONG ISLAND ICE TEA

MOJITO

CAIPIRINHA

NEGRONI

ESPRESSO MARTINI

AMARETTO / WHISKEY SOUR

Auskunft über Zutaten, die Allergien und/oder andere 
unerwünschte Reaktionen auslösen können, erhalten Sie 
bei unseren Mitarbeitenden. 

+41 (0)55 214 12 22 Restaurant
+41 (0)55 214 12 23 Büro
info@lascala.ch

Lorenzo Foresti, Gastgeber 
Alessandro Masia, Küchenchef 
Barbara Grifa, Administration / Events

BUON APPETITO! 

Unsere Preise verstehen sich in Schweizer Franken inkl. 8.1% MwSt



PIEMONT

GANCIA CUVÉE 36 MESSI
36 Messi Alta Langa DOCG 
Metodo Classico
Rebsorten: Pinot Nero, Chardonnay

WEISSWEINE &

OFFENAUSSCHANK

SCHWEIZ – TESSIN

BIANCO DI MERLOT TICINO DOC
Belcampo 2023
Rebsorte: Merlot

FRIAUL

PINOT GRIGIO, 
FRIULI COLLI ORIENTALI DOC 
Torre Rosazza, 2022 
Rebsorte: Pinot Grigio

UMBRIEN

CONTE DELLA VIPERA UMBRIA IGT, 2023 
Castello della Sala – Marchesi Anti, Umbria 
Rebsorten: Sauvignon blanc, Sémillon 

FRANKREICH 

CHARDONNAY LE SANS BOIS 
VIN DE FRANCE, J. Morenau & Fils, 
Chablis 2023
Rebsorte: Chardonnay

MENU

FORMAGGIO   8
Käse
Cheese

OLIVE  8 
Oliven
Olives 

BRUSCHETTE 6 fette  18
Bruschetta 6 Stück
Bruschetta 6 slices

PROSCIUTTO DI PARMA SU TAVOLO DI LEGNO   28
Parmaschinken auf dem Holzbrett 
Parma ham on the wooden board

POLPETTE DI VITELLO AL SUGO DI POMODORO
Kalbsfrikadellen mit Tomatensauce    5 Stk. 14        
Veal balls in tomato sauce   10 Stk.   21

PORZIONE ABBONDANTE DI PATATINE FRITTE   18
Grosse Portion Pommes Frites
LARGE PORTION OF FRENCH FRIES

INSALATA MISTA   14
Gemischter Gartensalat
Mixed garden salad

MOZZARELLA DI BUFALA CON POMODORINI E BASILICO  18
Bü� el Mozzarella mit Cherry Tomaten an Olivenöl, Basilikum 
Bu� alo mozzarella with cherry tomatoes, olive oil and basil

VITELLO TONNATO  28 
Dünn geschnittenes Kalbfl eisch mit Thunfi schsauce, Kapern 
Thinly sliced veal with tuna sauce and capers

SALAMINO CON PANE  18
Salamino mit Brot
Salamino with bread

CAZPACHO  14

PENNE BETTOLA  28
Penne mit pikanter Tomatenrahmsauce und Vodka 
Penne with spicy tomato cream sauce with Vodka

PACCHERI ALLO SCOGLIO   36
Paccheri mit Meeresfrüchten
Paccheri with seafood

EGLIKNUSPERLI CON INSALATA   36
Egliknusperli mit Salat
Egliknusperli with salad

DESSERTS

PANNA COTTA CON COULIS DI FRUTTA  15
Panna Cotta mit Früchtecoulis 
Panna cotta with fruit sauce 

TIRAMISÙ   15
Hausgemachtes Tiramisù
Homemade Tiramisu

COUPE ROMANOFF  16

COUPE EISKAFFEE  16

GELATI MÖVENPICK (165ML)

VANILLA DREAM

CARAMELLITA

SWISS CHOCOLATE

ESPRESSO CROQUANT

STRACCIATELLA   Preis pro Becher                   6

SCHAUMWEINE &

OFFENAUSSCHANK

VENEZIEN

PROSECCO DOC, EXTRA DRY
Cecilia
Rebsorte: Glera
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Scannen sie den QR-Code und 
entdecken Sie das Ristorante 
La Scala online.

10CL 75CL


