
 
 

 

 

Tages Menu 
 

Montag bis Freitag 11.30 bis 14.00 Uhr 
 

Pasta und Hauptgerichte inklusive Salat oder Tagessuppe 

 
 

Menu 1         24 

Penne “aumm aumm” mit Tomatensauce, Auberginen und Mozzarella 

        

Menu 2         28 

Poulet Ragout mit Bratkartoffeln und Gemüse 

 

Valeriana con funghi trifolati                          Vegi 20 

Nüsslisalat mit sautierten Edelpilzen 

Corn salad with sauteed mushrooms 

 

Spaghetti “sciuè sciuè” con datterini, aglio,         Vegi   24 

taralli al finocchietto e scorza di limone 

Spaghetti "sciuè sciuè" mit Datterini Tomaten,  

Knoblauch, Taralli mit Fenchel und Zitronenschale 

Spaghetti "sciuè sciuè" with datterini tomatoes, garlic,  

taralli with fennel and lemon zest 
 
Penne “alla Bettola”                                  Vegi  28  

Penne mit pikanter Tomatenrahmsauce und Vodka 

Penne with spicy tomato cream sauce and vodka 

 

Blecs di grano saraceno al burro, salvia e Montasio stravecchio   Vegi 30 

Buchweizen Blecs mit Butter, Salbei und gereiftem Montasio Käse  

Buckwheat blecs with butter, sage and aged Montasio cheese 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Filetti di Trota Svizzera al burro, mandorle e rum,    48 

risotto al limone e verdure 

Schweizer Forellenfilets mit Butter, Mandeln und Rum  

Zitronen Risotto und Gemüse 

Fillets of Swiss trout with butter, almonds and rum 

lemon risotto and vegetables 

Gamberoni all’aglio, olio e pepperoncino, risotto al limone e verdure 46 

Crevetten mit Knoblauch, Öl und Chili, Zitronen Risotto und Gemüse 

King Prawns in garlic, oil and chilli, lemon risotto and vegetables 

 

Ossobuco di vitello alla Milanese, risotto allo zafferano e verdure       49 

Kalbs Ossobuco nach Mailänder Art (320g), Safran Risotto und Gemüse 

Veal Ossobuco alla Milanese, saffron risotto and vegetables 

 

Filetto di manzo Angus alla brace con burro alle erbe  58 

patate fritte e verdure     

Angus Rindsfilet (200g) vom Holzkohlegrill  

mit hausgemachter Kräuterbutter, Pommes frittes und Gemüse 

Angus beef fillet Tenderloin char grilled with herb butter 

Pommes and vegetables 

 

Panna cotta con coulis di frutta  15 

Panna cotta mit Früchtecoulis 

Panna cotta with fruit coulis 

 

Tiramisù fatto in casa 15 

Hausgemachtes Tiramisù  

Homemade Tiramisù 

 

Gelati – Glace - Ice cream 

  
Vanille Dream / Espresso Croquant / Swiss Chocolate /  5.50 

Maple Walnut / Lime e Lemon Sorbet /  pro Kugel 

Raspberry & Strawberry Sorbet 

 

 

 

 
Alle Preise in Schweizer Franken inkl. 8.1% MwSt. 

 


	Valeriana con funghi trifolati                          Vegi 20

