Menu Saint-Valentin

14 février 2026| ab 18.00 Uhr
im gesamten Schloss

Salade de Thon | facon Thai

N

Coquille Saint-Jacques | Risotto

WD

Filet de Veau | Morchelsauce
Kartoffelstock | Wintergemiise

=

Frais | Rhubarbe | Mohn | Quark

=

Macarons

Alle Preise in CHF, inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer
@ Gerne konnen Sie die grosse Schloss-Weinkarte verlangen ']RE

Gault:Millau




Menu Végétarien

14 février 2026| ab 18.00 Uhr

Tatar von der Roten Beete | facon Thai

=

Risotto mit schwarzem Triiffel

WD

Kiirbisravioli | Wintergemiise

=K
Frais | Rhubarbe | Mohn | Quark

=

Macarons

Alle Preise in CHF, inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer
@ Gerne konnen Sie die grosse Schloss-Weinkarte verlangen ']RE

Gault:Millau




