Salades

Salade verte
mit Salatsauce maison
& frischen Krdutern

1

Salade de crudités
mit Salatsauce maison
& frischen Krdutern

13

Salade mit Ziegenkidse
mit hausgemachter Honig-Vinaigrette
& frischen Krdutern

20

Les Horsd’ceuvre froids

Rindstatare classique mit Toast
oder Pommes allumettes

80¢g

160g

28
39

Crevetten-Cocktail «Calais»
mit Cocktailsauce & Toast

22

Terrine de Foie gras maison

28

mit hausgemachtem saisonalem Chutney

& Brioche

Austern Marennes-Oléron N°3 pro Stiick 6

Les Horsd’ceuvre chauds

Soupe aloignon 15
mit Gruyere iiberbackenen Créutons
Gebratene Enten Foie gras

mit hausgemachtem saisonalem Chutney

& Brioche

1Tranche 20
2 Tranches 32
Escargots

6 Pieces 15
12 Pieces 28

Végétarien

Frische Tagliatelle 28
mit Pesto & Pinienkernen

Spétzlipfanne de la saison 28
mit frischen Krautern & gemischten Pilzen

Elsdsser Gemiiseschnacka 30
Teigwarenschnecken mit Gemiisefiillung
& Beilagensalat

Halber gebackener & 30
gerducherter Sellerie

Beilage nach Wahl

Poisson/Moules

Ganze Seezunge meunieére 68

Pommes nature & Blattspinat

Frische Tagliatelle 38
mit Moules & Safran

Moules mariniere
mit Pommes allumettes

Vorspeise 20
Hauptgang 39
Poissondujour

Je nach Tagesfang
Beilage nach Wahl

Fiir Princesses & Princes

Asterix 24
Chicken Nuggets mit
Pommes allumettes & Gemiise

Idefix halber Preis
halber Teller aus der Karte

Miraculix offeriert

Zaubertrank

Uneere aktaeellen J fez[w/[ﬁz‘fn

finden Sie auf der Tafel

Auskunft iiber Zutaten, die Allergien und/oder andere unerwiinschte Reaktionen auslésen konnen, sowie die Herkunft von Fisch & Fleisch
erhalten Sie bei unseren Mitarbeitenden. Weiter empfiehlt Thnen unser Serviceteam gerne das tagesaktuelle Fisch- & Kdse Angebot.

Viandes

Geschmorte Schweinebidckchen 36
«Bourguignon»
mit hausgemachtem Kartoffelstock & Gemiise

Kalbsragout «Blanquette de Veau» 36
mit frischen Tagliatelle

Morchel-Kalbsbratwurst Brasserie 30
mit Pilzsauce, Pommes allumettes & Gemiise

Entrecote classique
an Pfeffersauce oder Café de Paris
mit Pommes allumettes & Gemiise

150g 39
250¢g 58
Filet de beeuf,180g 62

an Pfeffersauce mit
Pommes allumettes & Gemiise
mit gebratener Gdnseleber &

Marchand de Vin Sauce plus 14
Supréme von der Maispoularde 32
frische Tagliatelle, Gemiise

& Sauce Vin Jaune

Dessert

fle flottante «Weiherschloss» 15
Eiweissschnee auf Vanillesauce & Mandeln
Tarte tatin 15
gestiirzte Apfelwdhe mit Caramel

Mousse au chocolat 14
mit Schokoladenspénen

Birne «Belle Héléne» 14
mit Schokoladensauce

Colonel 15
Zitronensorbet mit franzosischem Vodka
Pavlova de la saison 15
Meringues mit Doppelrahm & Friichte

Glacé LArtisan (pro Kugel) 5
Vanille / Schokolade / Pistazie /

Erdbeere / Kaffee

Sorbets L/Artisan (pro Kugel) 5

Zitrone / Mango / Birne / Himbeere

Fromagedujour

Je nach Tagesangebot

mit hausgemachtem Chutney & Friichtebrot
klein 16
gross 22

Q?/er )ew( et /D/M( (Preise proPerson)

Chateaubriand mit Sauce Bérnaise 68
Ganzer gebackener & gerducherter Sellerie 30
Beilagen nach Wahl:

frische Tagliatelle, Kartoffelstock oder Pommes allumettes & Gemiise

Gourmet Louis Mittwoch bis Samstag 18 —23 Uhr
Wir freuen uns auf Ihren Besuch!

Planen Sie einen Anlass?
Das Schlossteam ist gerne fiir Sie da.

Alle Preise in Schweizer Franken inkl. MwSt.



