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RESTAURANT

SCHUTZENHAUS

Silvester — Gala mit Live Musik

1 Glas Champagner

Welcome-Apéro
1 glass of champagne
Welcome-Apéro

sFokok

1. Gang

Steinpilzsuppe mit Biindnerfleisch-Bruschetta
Porcini mushroom soup with Biindnerfleisch bruschetta

*kk

2. Gang

Meeresiriichte Eintopf mit knackigem Fenchel
serviert in Safranfischsud
Seafood stew with crispy fennel served in saffron fish broth

Hokk

3. Gang

RKabeljauriickenfilet auf Citrus-Mandarinen-Risotto mit Blattspinat
Cod fillet on citrus mandarin risotto with leaf spinach

Hokk

4. Gang

Baselbieter Kalbshuft-Braten Foie gras an Portweinsauce

serviert mit Pommes Croquette und Wintergemiise
Basel-style roast veal rump Foie gras in port wine sauce
served with crogquette fries and winter vegetables

ok

5. Gang

Karamellisierte Ananas auf Champagner-Biskuit

serviert mit Passionsfrucht-Rhumsirup und Kokosnussglace
Caramelized pineapple on champagne sponge cake
served with passion fruit rum syrup and coconut ice cream
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RESTAURANT

SCHUTZENHAUS

Silvester — Gala mit Live Musik

Vegetarisches Menu

1 Glas Champagner

Welcome-Apéro
1 glass of champagne
Welcome-Apéro

sFokok

1. Gang

Steinpilzsuppe mit Champignontatar-Bruschetta
Porcini mushroom soup with mushroom tartare bruschetta

Hokk

2. Gang

Hausgemachte Gnocchi an Safran-Olivensauce
Homemade gnocchi with saffron olive sauce

*kk

3. Gang

Citrus-Mandarinen-Risotto mit Blattspinat
Citrus mandarin risotto with leaf spinach

Hokk

4. Gang

Jenzer Gemiise-Schnitzel an Jus

serviert mit Pommes Croquette und Wintergemiise
Jenzer vegetable schnitzel with gravy
served with French fries, croguettes, and winter vegetables

Hokk

5. Gang

Karamellisierte Ananas auf Champagner-Biskuit

serviert mit Passionsfrucht-Rhumsirup und Kokosnussglace
Caramelized pineapple on champagne sponge cake
served with passion fruit rum syrup and coconut ice cream



