
 

Alle Preise in CHF, inkl. gesetzliche MwSt. 
 

Vorspeisen 

Blattsalat  9.00 

Gemischter Gemüse- und Blattsalat  13.00 

Rindstatar nach Art des Hauses mit Toast und Butter (70g) 25.50 
mild oder rassig (130g) 36.00 

Gazpacho  12.00 

 
 

Hauptgerichte 

Sommersalat an herzhaftem Haus- oder Balsamicodressing mit 
Aceto-Pouletstreifen  24.00 
warmes Pilzgemüse  22.00 
Krevetten mit Thymian  26.00 

Gebratenes Lachsfilet mit Limettenbutter *  38.00 
dazu Mandel-Brokkoli 

Wiener Schnitzel vom Baselbieter Vollmilchkalb * (100g) 39.50 
serviert mit Zitrone, Sardellen und Preiselbeeren (160g) 49.00 

Paniertes Schweineschnitzel *   29.00  
mit Salat an herzhaftem Hausdressing 

Rosagebratenes Rindsentrecôte an Pfeffersauce *   45.00  
mit Buttergemüse  

«Jenzer-Kalbsbratwurst» an Zwiebelsauce*  29.00 

 
* Beilage zur Auswahl: Tagliolini, Pommes Frites, Kroketten, Rösti, Gemüse 

 
 

Signatures 

Klassischer Rösti mit Speck und Spiegelei  24.00 

  



 

Alle Preise in CHF, inkl. gesetzliche MwSt. 
 

Vegetarische Gerichte 

Tagliolini an Bärlauchpesto mit Grana Padano  23.00 

Überbackene «Spätzlipfanne» mit Waldpilzen und Frühlingslauch  28.00 

Vegetarische Rösti mit Gemüse  22.00 

 
 

Dessert 

Schokoladenfondant mit Milch-Meringue-Glacé 14.00 

Hausgemachte Fruchtwähe  7.50 

Käsevariation mit Trauben und Feigensenf  16.00 

Für Glacé wählen Sie bitte aus unsere Glacé-Karte 

 
 
 
 
 
 

Deklaration 
Gerne geben wir Ihnen detaillierte Informationen über mögliche Allergene und Unverträglichkeiten in den 
einzelnen Gerichten. Bitte fragen Sie unser Servicepersonal. 

 
Gesundes Fleisch aus artgerechter Tierhaltung und regionaler Herkunft ist uns wichtig. Daher 
beziehen wir das Fleisch in Jenzer-NATURA-Qualität. Ausnahmen sind mit dem Herkunftsland  
 

 

 

Kalb: Schweiz  Schwein: Schweiz  

Poulet: Schweiz   Lachs: Norwegen, Aquakultur 

Rindfleisch für Tartar Schweiz     

Rindfleisch: Schweiz   


